ayam kukus halia (chinese style)
--------------------------------

bahan:
-1 ekor ayam dipotong
-2 inci halia, dihiris.
-5 btg daun bawang, dipotong panjang.
-3 sudu besar kicap cair.
-2 sudu teh minyak bijan.
-1 sudu teh lada hitam.
-garam secukup rasa.

cara2:
1.gaul ayam dengan kicap cair, minyak bijan, lada hitam, and garam secukup rasa. perap selama 1 jam.
2. susun ayam dalam bekas kukus. taburkan halia dan daun bawang.
3. kukus sehingga empuk.
